
 
Unsere Wein-Empfehlung: 

Riesling VDP Gutswein halbtrocken, Deutschland-Pfalz, Weingut Reichsrat von Buhl, Pfalz 
Lebendiger Trinkspaß mit viel Frucht. Gelbe Früchte, die an Birnen und Äpfel erinnern,  

laden herzhaft ein. Gute Balance von Säure und Frucht im Abgang. 5,40 € Glas 0,15 l /  
24,50 € Flasche 0,75 l 

 

 



Zum Anstoßen: unsere Aperitif-Empfehlungen 
 
Crodino  
der italienische Klassiker ohne Alkohol, fruchtig-würzig, auf Eis / 6,90 € Glas 0,1 l 
 
Prosecco Private Cuvée Brut, Zardetto 
Intensive Aromen und feiner Perlage, mit reichem Geschmack. Aus einem führenden  
Prosecco-Anbaugebiet. 4 € Glas 0,1 l / 24,50 € Flasche 0,75 l 
 
Prosecco Millesimato Rose DOC / Zardetto, Prosecco 
Prickelnde Freude im Glas, betört mit reifen roten Früchten und dezenten Blütennoten.  
Eleganter Rosé Prosecco mit feiner, langanhaltender Perlage. 29,50 € Flasche 0,75 l  
 
Sarti Spritz 
Der fruchtig liebliche Spritz in Rosa mit  sizilianischer Blutorange / 8,50 € Glas 0,2 l

 



Die Weinempfehlung unseres österreichischen Chefkochs Peter Wieser:  
Grüner Veltliner Pur, Weingut Stieglmar, Burgenland Österreich 
Dieser Weißwein präsentiert sich mit hellem Gelb mit grünlichen Reflexen. Er besticht durch 
intensive, würzige Frucht am Gaumen und ist angenehm frisch, lebendig und spritzig.  
5,40 € Glas 0,15 l /  24 € Flasche 0,75 l 
 
___________________________________________________________________________ 

Landuro – Schweinefleisch für Genießer
 

Das Landuro-Schwein ist eine aus Thüringen stammende Kreuzung des deutschen 
Edellandschweins mit dem Duroc. Das Duroc wiederum geht auf eine Kreuzung englischer 
Jersey´s (das teuerste Schweinefleisch der Welt) mit amerikanischen  Rot -Schweinen Anfang des 
19. Jahrhunderts zurück. 
Das Landuro wächst ausschließlich in deutschen bäuerlichen Betrieben auf und wird rein 
pflanzlich (mit hohem Getreideanteil) gefüttert. Die Fleischqualität gilt als unvergleichlich: 
intramuskuläres Fett sorgt für einen außergewöhnlich saftigen Genuss.

__________________________________________________________________________ 

Unsere Weinempfehlung zum Landuro-Schwein:  
Grauer Burgunder Spätlese Trocken / Alfons Ziegler, Pfalz 
Goldener Preis DLG. Ein sympathischer Weißwein mit Kraft und Charakter. Saftig, aber trotzdem 
elegant und frisch. Er zeigt fruchtige Aromen von Birne, Melone und Ananas, unterstützt von 
zarten Nussaromen. Ausgezeichnet auch zu kräftigeren Speisen und ideal für alle, die 
körperreiche Weine ohne zu viel Säure lieben. Vegan. 6,30 € Glas 0,15 l / 28,50 € Flasche 
0,75 l 

 



Unsere Weinempfehlung zu Geschmortem:  
Spätburgunder Dornfelder feinherb / Weingut Alfons Ziegler, Pfalz 
Goldene Kammerpreismünze. Der Liebling unserer Gäste – ein angenehm milder Rotwein mit 
intensiven Fruchtaromen und samtiger Fülle. Feiner Duft nach Kirsche und schwarzer 
Johannisbeere. Vegan. 5,20 € Glas 0,15 l  / 23,50 € Flasche 0,75 l 
 
 

Unsere Wein-Empfehlung zu Fisch:  
Riesling VDP Gutswein halbtrocken, Deutschland-Pfalz, Weingut Reichsrat von Buhl, Pfalz 
Lebendiger Trinkspaß mit viel Frucht. Gelbe Früchte, die an Birnen und Äpfel erinnern,  
laden herzhaft ein. Gute Balance von Säure und Frucht im Abgang. 5,40 € Glas 0,15 l /  
24,50 € Flasche 0,75 l 
  



 
Unsere vegane Weinempfehlung:   
Feines Früchtchen Roséwein Cuvée QBA feinfruchtig / Weingut H. Schönhals, Rheinhessen 
Intensiv duftend und vollfruchtig: Die milde Cuveé vom Spätburgunder mit etwas Regent 
begeistert mit Erdbeere und Beeren. Ein süffiger Wein, den unsere Gäste auch gerne mit einem 
Eiswürfel im Glas trinken. Demeter zertifiziert. 5,30 € Glas 0,15 l / 23,90 € Flasche 0,75 l 

Unsere Digestif-Empfehlung: ein Edelbrand aus erlesenen Früchten 
Feiner Williams Christ 40 % Vol. / Weingut Louis Klein, Mosel / 3,90 € 2 cl 
 
__________________________________________________________________________________ 
 

 


