Unser Kiichenchef Peter Wieser empfiehlt:

Geniefer-Ment im Januar & Februar

Cremige Steinpilzsuppe mit Croutons und Sahne d,e,m,4
skokkk

Lachsfilet, glasig gebraten
mit Krautersauce, rotem Himalaja-Reis und Blattsalat v,d,e,jm,4

als vegetarische Alternative:
Kurbisstrudel an Provence-Gemise
mit Salzkartoffeln ¢ d,eim, 4

ok ok %k %k

Hausgemachtes Parfait (nach Tagesangebot)
mit Zwetschgenroster c,d,e,m, 4,9

ok ok %k %k

39,90 €

Unsere Wein-Empfehlung:

Riesling VDP Gutswein halbtrocken, Deutschland-Flalz, Weingut Reichsrat von Buhl, Fialz
Lebendiger Trinkspal3 mit viel Frucht. Gelbe Friichte, die an Birnen und Apfel erinnern,
laden herzhatt ein. Gute Balance von Sdure und Frucht im Abgang. 5,40 € Glas 0,151/
24,50 € Flasche 0,75/
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Klein & fein: unsere Winterkarte

Zum AnstoBen: unsere Aperitif-Empfehlungen

Crodino
der itallenische Klassiker ohne Alkohol, fruchtig-wirzig, auf Eis /6,90 € Glas O, 1 /

Frosecco Frivate Cuvée Brut, Zardetto
Intensive Aromen und feiner Perlage, mit reichem Geschmack. Aus einem fihrenden
Frosecco-Anbaugebiet. 4 € Glas O,1 1/ 24,50 € Flasche 0,75/

Frosecco Millesimato Rose DOC / Zardetto, Frosecco
Frickeinde Freude im Glas, betort mit reifen roten Friichten und dezenten Bllitennoten.
Eleganter Rosé Frosecco mit feiner, langanhaltender Ferlage. 29,50 € Flasche 0,75/

Sarti Spritz
Der fruchtig liebliche Spritz in Rosa mit sizilianischer Blutorange / 8,50 € Glas 0,2/

Genussvoller Auftakt

»Hofrats-Melange“

Kraftige Rinderbouillon mit Leberknddel, Griefinockerl, Fleischstrudel

und Gem{ise-Brunoise i m,3,4/ 7,50 €

Cremige Steinpilzsuppe mit Croutons und Sahne (vegetarisch) d,e,m,4 / 8,50 €
Feinwiirzige Tomaten-Paprika-Suppe (vegan)im,9/ 7,50 €

Bruschetta mit Tomate und Knoblauch c.em, 4,8/ 6,50 €

Rohkost Salat

Gemischter Salat, mit hausgemachtem Dressing nach Wahl:
Joghurt d.i,2,4 / Balsamico 24,9 / Honig-Senfd.i,j3,4 / 7,50 €



Schnitzel — so kostlich wie in Osterreich

»Das Original®
Wiener Schnitzel aus der Milchkalb-Oberschale (ca. 200 g), in Butterschmalz gebacken, Zitrone,
Rahmgurken-Kartoffel-Salat, Preiselbeeren c,d,m,1,2,4 / 30,90 €

Die Weinempfehlung unseres Gsterreichischen Chetkochs Feter Wieser:

Grdner Veltliner Pur, Weingut Stiegimar, Burgenland Osterreich

Dieser WeiBwein prasentiert sich mit hellem Gelb mit grinlichen Reflexen. Er besticht durch
intensive, wirzige Frucht am Gaumen und ist angenehm Irisch, lebendig und spritzig.

540 € Glas 0,151/ 24 € Flasche 0,75/

Landuro — Schweinefleisch Iir GenieBer

Das Landuro-Schwein ist eine aus Thdringen stammende Kreuzung des deutschen
Edellandschweins mit dem Duroc. Das Duroc wiederum geht auf eine Kreuzung englischer
Jersey's (das teuerste Schweinefleisch der Welt) mit amerikanischen Rot-Schweinen Anfang des
19. Jahrhunderts zurdick.

Das Landuro wéchst ausschlieBlich in deutschen bauerlichen Betrieben auf und wird rein
pllanzlich (mit hohem Getreideanteil) gefittert. Die Fleischqualitat gilt als unvergleichlich.
intramuskulares Fett sorgt fir einen auBbergewdhnlich saftigen Genuss.

Gebackenes Schnitzel vom Landuro-Schwein ,Wiener Art“
mit Petersilienkartoffeln, Preiselbeeren und Zitrone ¢,d,e,m, 1,2 / 21,50 €

Gebackenes Champignonrahm-Schnitzel vom Landuro-Schwein
mit Pommes Frites c,d,e,m, 1,2/ 23,90 €

LsGutes vom Genfer See“
Klassisches Cordon bleu vom Landuro, gefiillt mit feinem Schinken
und Emmentaler-Kise; Pommes Julienne und Preiselbeeren ¢, d,e,m,1,2,4 / 26,50 €

Unsere Weinempfehlung zum Landuro-Schwein:

Grauer Burgunder Spatlese Trocken / Alfons Ziegler, Flalz

Goldener FPreis DLG. Ein sympathischer WeiBwein mit Kraft und Charakter. Saftig, aber trotzdem
elegant und frisch. Er zeigt fruchtige Aromen von Birne, Melone und Ananas, unterstitzt von
zarten Nussaromen. Ausgezeichnet auch zu kraftigeren Speisen und ideal fir alle, die
kérperreiche Weine ohne zu viel Sdure lieben. Vegan. 6,30 € Glas 0,15 1/ 28,50 € Fasche
0751



Fleischiges fiir Geniefler

Herzhafte Rinder-Roulade
gefiillt mit Speck, Zwiebel, Senf und Gewirzgurke, dazu Rotkohl und
Kartoffelstampf d,e,jm, 23,49/ 21,90 €

Zarter Rindersaftgulasch
mit Spatzle und Rotkohl c.d,e,im, 4,9/ 23,50 €

Unsere Weinemprehlung zu Geschmortem:
Spatburgunder Dornfelder feinherb / Weingut Alfons Ziegler, Fialz
Goldene Kammerpreismiinze. Der Liebling unserer Gdste — ein angenehm milder Rotwein mit

intensiven Fruchtaromen und samtiger Fille. Feiner Duft nach Kirsche und schwarzer
Johannisbeere. Vegan. 520 € Glas 0,15/ /23,50 € Flasche 0,75/

sLuxury Dry Aged Beef Burger”

180 g Dry Aged Beef-Patti im Brioche-Bun, mit Bacon, Blattsalat,

gebackenen Zwiebelringen, wiirzigem Bergkase und White Smoke BBQ-Sauce,
dazu Pommesfrites ¢, d,e,jm, 1,3,4,8 / 23,50 €

Kanadische Elch-Bratwurst (2 Stiick)
mit Riesling-Weif3kohl und Kartoffelstampf d,ejm, 4/ 19,50 €

Medaillon vom Schweinefilet
in Pfefferrahm, mit Rosenkohl und Kroketten d,e,jm, 4/ 23,90 €

Fiir euch an Land gezogen

Wildbach-Forelle ,Mullerin-Art” (99 % gratenfrei)
an Knoblauch-Krauterbutter, dazu Petersilienkartoffeln und Blattsalat mit Joghurtdressing
b.d,e,m, 4 /26,50 €

Lachsfilet, glasig gebraten
mit Krautersauce, rotem Himalaja-Reis und Blattsalat b,d,e,jm, 4/ 23,90 €

Atlantik-Seezungenrdlichen
mit GemUse-Julienne an Krauterrahm, dazu Kartoffel-Flan und ein
Beilagensalat mit Honig-Senf-Dressing b.d,eijm, 2,4/ 23,90 €

Unsere Wein-Empfehlung zu Fisch:

Riesling VDP Gutswein halbtrocken, Deutschland-Flalz, Weingut Reichsrat von Buhl, Fialz
Lebendiger Trinkspal3 mit viel Frucht. Gelbe Friichte, die an Birnen und Apfel erinnern,
laden herzhatt ein. Gute Balance von Saure und Frucht im Abgang. 5,40 € Glas 0,151/
24,50 € Flasche 0,75/



Gaumenfreuden auch ohne Fleisch

Massaman Thai Curry (pikant)
mit rotem Himalaja-Reis (vegan)ik 4,8 /21,50 €
zusatzlich mit gebratenem Hahnchen i k14,8 /25,90 €

Gemiisepfanne “Provence” mit knusprigen Rote-Bete-Falafel (vegan) / 21,50 €

JKirtner Kas 'nudeln” (vegetarische Hausmannskost aus Osterreich)
Von Hand gekrendelte Teigtaschen mit Kartoffel-Quark-Krauter-Fiillung
in brauner Butter, dazu Feldsalat mit Kiirbiskerndl-Dressing c,d,e,m,2,4 / 21,50 €

Mezzalune Primadonna (vegetarisch)
Halbmondférmige Nudeltaschen, gefiillt mit Ricotta-Mascarpone, Mangold und gerdsteten
Pinienkernen, an Salbei-Butter, dazu Blattsalat mit Limonendressing c,d,ef.2,3,4 / 23,90 €

Unsere vegane Weinemprehlung:
Feines Friichtchen Roséwein Cuvée (QBA feinfruchtig / Weingut H. Schénhals, Rheinhessen
Intensiv duftend und vollfruchtig: Die milde Cuveé vom Spatburqunder mit etwas Regent

begeistert mit Erdbeere und Beeren. Ein siffiger Wein, den unsere Gdste auch gerne mit einem
Eiswdrfel im Glas trinken. Demeter zertifiziert. 5,30 € Glas 0,151/ 23,90 € Flasche 0,75/

Verfiihrerische Desserts
Blatterteig-Apfelstrudel mit Vanilleeis und Sahne c,d,e,m1,4,9/ 590 €
Hausgemachtes Parfait (nach Tagesangebot) an Zwetschgenroster c,d,e 4,9 / 9,50 €

Zwetschgenknddel aus Kartoffel-Topfenteig (2 Stiick)
mit ganzer Frucht, an Zucker-Zimt-Broseln und Zwetschgenroster c.d,e,m, 4,9/ 8,50 €

Coupe ,Denmark”
3 Kugeln Vanilleeis, mit warmer Schokoladensauce, Sahne und Waffel c,d,1.4,9/ 7,50 €

Unsere Digesti-Empfehlung: ein Edelbrand aus erlesenen Friichten
Feiner Williams Christ 40 % Vol / Weingut Louis Klein, Mosel / 3,90 € 2 ¢/

Alle Preise inkl. MwSt.

Liebe Gaste, bitte beachten Sie: Die Nennung erfolgt, wenn die vorbezeichneten Stoffe oder die daraus hergestellten Erzeugnisse verandert oder
unverdandert im Lebensmittel enthalten sind. Unterschiede in Portionsgréfle, Herstellungstechnologie und Quellen von Zutaten kd nnen die
Angaben zu den einzelnen Produkten genauso beeinflussen wie regionale und saisonale Unterschiede. Produkt- und Rezepturanderungen sind
moglich und werden regelmiRig aktualisiert. Die Auflistung der Hauptallergieausloser ist nichtabschliefSend. Es gibt nebenden bezeichneten noch
anderen allergieauslosenden Stoffen. Es kann keine Garantie fiir eine 100%ige Vollstandigkeit der Angaben tibernommen werden.
Kreuzkontaminationen kénnen nicht ausgeschlossen werden. Irrtiimer und Druckfehler sind vorbehalten. Allergene: a Erdnuss, b Fisch, ¢
Ei/Eiprodukte, d Laktose/Milchprodukte, e Lupinen, f Nisse, g Schalen-, Krusten- und Weichtiere, h Schwefeldioxid / Sulfid, i Sellerie, j
Senf/Senfprodukte, k Sesam, [Soja, m Gluten. Zusatzstoffe: 1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoffen, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit
Geschmacksverstarker, 5 geschwefelt, 6 geschwirzt, 7 gewachst, 8 mit Phosphaten, 9 mit Stiflungsmittel



